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Inhaltsverzeichnis 24 Biobetriebe im Aargau
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Liebe Koche, Geniesserinnen,
Neuentdecker

Bio Aargau stellt Ihnen in dieser Broschtire 24 von 270 Aargauer Knospe-Betriebe
vor. Zwischen Fricktal und Freiamt, vom Wiggertal bis ins Reusstal bewirtschaften
die Bio-Bauerinnen und Bio-Landwirte ihre Betriebe und produzieren das ganze
Jahr Uber ein grosses Angebot an Bio-Lebensmitteln.

Die Saison beginnt mit Frihlingssalaten und Erdbeeren. Kirschen, Zwetschgen

und Getreide werden im Sommer geerntet. Im Herbst werden die verschiedenen \ AR
Lagergemuse wie Kabis, Lauch und Karotten eingebracht, und naturlich die siissen ‘? 5

Weintrauben. Von Januar bis Dezember legen die Hiihner hochwertige Eier. Die

Milch wird zu Kase und anderen Milchprodukten verarbeitet. Abgerundet wird das '«.‘ ’
tippige Buffet von Fleisch aus artgerechter Haltung. Kurz: Die Aargauer Knospe- e R
Betriebe stehen fir eine nachhaltige Landwirtschaft, die schmeckt und Uberzeugt. % NS
Machen Sie die Probe aufs Exempel! Neben den hier vorgestellten Bio-Bauerinnen 1 . N
und Bio-Landwirten freuen sich auch alle anderen Aargauer Biobetriebe tber Ihren { ,
Besuch auf dem Hof und die Aufnahme ihrer Bioprodukte auf Ihren Einkaufszettel. |-,“_'-
vl

Stefan Schreiber, Prasident, Wegenstetten Gertrud Haseli, Sekretariat, Wittnau

Kontakt

»

Leben im Einklang mit der Natur —
ein Geben und Nehmen.»

HOLDERSTALL, Holderstall 248, 5063 Wolflinswil W

062 877 1677 | 079 826 89 87
www.facebook.com/holderstall | sr.bircher@bluewin.ch




BIOBOHLER, Oberer Berghof, 5465 Mellikon

056 250 52 00 | 056 243 11 43
www.bioboehler.ch | info@bioboehler.ch

Weiderindfleisch, Waldstaudenroggen (Kérner und Risotto),
Eier und Spatzli

Es braucht nicht strenge Richtlinien fUr eine gute Tierhaltung,
sondern die Einsicht, dass auch Nutztiere ein Anrecht auf ein
schones Leben haben.

«

Nachhaltiges Arbeiten fiir Boden,
Tier und Mensch.»

Kontakt

»

Sei authentisch und gerecht und dein
Pferd wird dir tiberallhin folgen.»

Rateli 1, 5643 Alikon

041787 27 75 | 077 461 23 26

Erlebnisse rund ums Pferd, Ausbildung von Pferd und Reiter,
Pensionspferde

Reitstunden, Ponyreiten, Coaching mit Pferd, Freiheitsdressur,
Kindergeburtstage, erlebnis-padagogisches Reiten, Reitlager

Unsere Tiere leben in Herden zusammen in einem Gruppen-
laufstall. Das Futter produzieren wir selbst.




Kapfstrasse 29, 5628 Aristau

056 670 96 16 | 079 604 23 73

Kontakt
‘Betriebszweige  Gewiirze, Krauter, Medizinalpfianzen, Kosmetik, Nahrungserganzung
Produkte Safranfaden, Créme de Safran, Safran-Mandeln, Safran-Schaum,
Naturkosmetik aus Safranbliten (Sense Your Beauty)
. Sp ez,a|geb,et ........... Safran .................................................................................
‘VerkaufabHof Mo und Do jewells 14:00 - 16:00 Uhr oder nach Vereinbarung

Was uns wichtig ist Wir gehen mit allem, was uns die Natur leihweise zur Verfligung
stellt, verantwortungsbewusst um.

«

Wir tun im Kleinen das, was im grossen
Ganzen Sinn macht!»

Kontakt

»

Ich bin schneller: vom Hof direkt

zum Teller!»

KATZENHALDE, Katzenhaldeweg 2, 4813 Uerkheim

0627211241 | 078 645 15 59
www.biohof-katzenhalde.ch | georg.daellenbach@gmx.ch

Nach telefonischer Absprache, Fleischverkauf jeden Di-Vormittag
auf dem Wochenmarkt in Lenzburg

Ein Artgerechtes Leben und Arbeiten fir Mensch und Tier im
Einklang mit den natlrlichen Voraussetzungen.




ARBOVITIS, Geissgasse 17, 5070 Frick

062 871 81 87
www.arbovitis.ch | info@arbovitis.ch

Safte (Kirschensaft, Quittenmost, Apfelmost, Birnenmost,
Wildobstsaft), Essig, Trockenfriichte, Konfitlren, Wein

Die Hochstammobstbaume durch eine wirtschaftliche Nutzung
férdern und die Produkte als Multiplikatoren fir den Naturschutz
einsetzen.

«

Geniessen und dabei die Natur
schiitzen.»

Kontakt

Was uns wichtig ist

»

Biolandwirtschaft ist ein Beitrag
zu einer besseren Welt.»

Galizistrasse 6, 5632 Buttwil

056 664 00 62 | 079 720 36 46

Zum Schutz des Klimas, des Bodens und einer gesunden Erndahrung
beitragen und den Kunden mit Vielfalt und Frische Gberraschen.




CK-WEINE, Talbachweg 2, 5107 Schinznach-Dorf ROTELHOF, 5064 Wittnau

056 44336 56 | 079 794 21 75 0628713602 | 079900 10 15
Kontakt www.ck-weine.ch | info@ck-weine.ch Kontakt www.gertrudhaeseli.ch | info@gertrudhaeseli
Betriebszweig Weinbau Betriebszweig Tierhaltung
Produkte Wein, Schaumwein, Traubensaft, Spirituosen, Produkte Natura Beef, Kirschen, Zwetschgen, Apfel, Birnen, Quitten,
frischer Sauser (im Herbst) Baumnusse, Sissmost, Spirituosen, Holzofenbrot
Verkauf ab Hof Fr-Nachmittag 16.00 - 18.30 Uhr oder nach Vereinbarung Spezialgebiet Waldbestattung
Was uns wichtig ist Qualitativ hochstehende Weine aus biologischem Anbau keltern. Verkauf ab Hof Nach Vereinbarung

Was uns wichtig ist Lebensqualitat fur jeden Tag durch regionale Biolebensmittel in
der Kiiche und auf dem Teller.

« »

Denke global, trinke lokal!» Bioprodukte geniessen: eine Geste
fiir unseren Planeten.»




HONDERNHOF, Hondern 5, 5079 Zeihen

062 876 23 25 | 079 356 37 69
hondernhof@bluemail.ch

Kalbfleisch-Verarbeitung und -Verpackung nach Kundenwunsch,
Milch, Obst, Sissmost, Rindfleisch und Marktprodukte

Obst in naturbelassener Qualitat von den Hochstammbaumen;
Kalbfleisch-Frischlieferung zum Konsumenten nach Vereinbarung.

«

Klein, fein und in guter Qualitat.»

Kontakt

»

Bio ist gesund — rundum.»

Soriken 11, 5630 Muri

056 664 63 28

Eier, Junghennen, Zuckermais, Dinkel, Hochstammobst,
Solarstrom

Ein Gleichgewicht von Okologie, Okonomie und Sozialem sowie
Dank Bio eine sinnerflllte Arbeit auf unserem kleinen Hof.




Kontakt

Was uns wichtig ist

Franzi und Clemens
Meyer-Bruhlmann

NATURLICH MEYER, Strahlgass 23 (Stall: Eggliweg), 5413 Birmenstorf

056 225 09 89 | 079 258 34 03
www.knospehof.ch (unter Birmenstorf), natuerlichmeyer@bluewin.ch

Apfelsaft, Quittensaft, Holzofenbrot, Kartoffeln, Naturabeef Bio
Rindfleisch, Eier, Honig, NUsse

Bioprodukte nicht nur fir Gourmets, sondern auch fir den Alltag.

«

Bio — was sonst?»

Kontakt

»

Brot und Blueme»

Adrian Muff & Ruedi g’ )
Weber 13

TROLERHOF, 5737 Menziken

07939260 21 | 079 22542 93
trolerruedi@gmx.ch




RIEDACKERHOF, Riedackerhof 495, 5073 Gipf-Oberfrick SCHIBLI-HOF, Talbachstrasse 21, 5722 Granichen

0796291376 062 842 38 80 | 079 395 86 52
Kontakt ch_rickenbach@hotmail.com Kontakt www.schibli-hof.ch | schibli-hof@bluewin.ch
Betriebszweige Tierhaltung, Ackerbau, Hochstamm-Obst Betriebszweig Tierhaltung
Produkte Weide-Beef, Kirschen, Zwetschgen, Apfel, Stissmost, Weizen, Dinkel, Produkte Lamm (halb/ganz), Schaf-Trockenfleisch (wie Bundner Fleisch),
Sonnenblumen, Hirse, Lein Schaf-Trockenwurst (wie Salami), Bratwdrste, Eier, Stissmost, Eierlikor
Verkauf ab Hof Nach Vereinbarung Spezialgebiete Eier-Produkte, Hof-Arbeitstage
Was uns wichtig ist Lebensmittel so produzieren, dass du und auch deine Kinder noch Verkauf ab Hof Eier, Salami und Stissmost: 24h. Weitere Produkte nach Vereinbarung

zufrieden sein kénnen. C ) i o . )
....................................................................................................................... Was uns wichtig ist Eine tiergerechte Haltung, denn sie gibt glticklichere Tiere und

mehr Ertrag.

« »

Nur gemeinsam lassen sich faire und Geniesse den Tag!»
nachhaltige Produkte produzieren.»




Kontakt

David Schmid & Jasmin
Grieshaber

SUNNEBREITI, Breitenhof, 5064 Wittnau

0628716832 | 078 73918 35
www.sunnebreiti.ch | sunnebreiti@bluewin.ch

Eier, Milch, Rindfleisch, Teigwaren, Dorrfriichte, Stissmost,
Spirituosen

Mehrgenerationen-Betrieb. Altere Generation: Monika und Philipp Schmid,
Chilchmethof, 5064 Wittnau, 078 617 28 80, chilchmethof@bluewin.ch

«

In jedem Geschopf der Natur lebt
das Wunderbare.»

Kontakt

»

Das Anstreben einer Harmonie mit Pflanzen
und Tieren ist Herausforderung und Erfiillung.»

Grundelematt 360, 4317 Wegenstetten

06187104 31 | 079 638 54 42

Klche




Kontakt

Marion Sonderegger &
Lukas Hausler

MOOSHOF, Bannhaldenweg 38, 5600 Lenzburg

062 8910704 | 077 4242671 (MS) | 076 456 22 55 (LH)
www.mooshof-lenzburg.ch | sonmary@hotmail.com

Mutterkuhhaltung, Mutterschafhaltung, vielseitiger Ackerbau,
Gemuseanbau, Brot, Okologie

Rindfleisch, Schaffleisch, div. Mehlsorten, Rapsél, div. Gemuse,
Brot, Most, Kartoffeln

«
Mit Freude und Riicksicht auf die Umwelt
schaffen wir einen lebenswerten Ort.»

Kontakt

»

Wir lassen die Sau raus.»

Lori Spuhler 8

BIOHOF SPUHLER, IFANGHOF, Ifanghof 111, 5463 Wislikofen

=
(19

056 2431937 | 079476 58 16
www.bio-ifanghof.ch | bio-ifanghof@bluewin.ch

Schaf- und Schweinefleisch, Fleischspezialitaten,
Weihnachtsbaume, Tannaste

Das Tierwohl und eine artgerechte Haltung sowie die Erhaltung und
Férderung eines guten, produktiven Bodens.




Kontakt

Bruno und Daniéle
Stadler-Duperrex

HOF KASTELN, Kasteln 5, 5108 Oberflachs

056 443 06 02
www.hofkasteln.ch, info@hofkasteln.ch

Was uns wichtig ist

Erlesene Weine, Fruchtsafte, Cidres, Fleisch vom Angusrind und
vom Wollschwein, Trockenfleischspezialitaten

Jederzeit nach Absprache; 6 Mal pro Jahr Frischfleisch und
Weindegustation

Wertvolle «Mittel zum Leben» produzieren dank Erfahrung,
Sorgfalt und Respekt mit der Natur.

«

Wein, Fleisch und mehr!»

Kontakt

Was uns wichtig ist

»

Das Gute liegt so nah.»

Reussegg Brunnenhof 1, 5643 Sins

077 4551477

Buffelmozzarella, Aargauer Buffelkase, roter Toni, Buffolino,
Jerkey, Trockenfleisch, Knabberli, Landjager, Salametti

Aktiv durch den Wasserbuffelhof, Betriebsfihrungen, Schule auf
dem Bauernhof

Wirtschaften zum Wohle von Mensch, Tier und Umwelt.




'\

NATURA-HOF, Im Eich 2, 5079 Zeihen

056 441 42 39 | 079 327 80 41
www.natura-hof.ch, info@natura-hof.ch

Rindfleisch vom Schottischen Hochlandrind, Stssmost, Quitten,
Heidelbeeren. Emmermehl

Fleisch fur den ehrlichen Genuss: eine naturliche Haltung der Tiere
im Familienverband (Mutterkihe), gefuttert mit Heu, Gras und
Grassilage.

«

Wer Vielfalt sat, kann Vielfalt
ernten.»

Kontakt

»

Miteinander statt gegeneinander!»

Armin &Brigitte Widler, iz
Tobias&Nadine Affentranger%‘ y

LINDENHOF, 8916 Jonen

056 634 1543
lindenhof@sunrise.ch

Eine Bewirtschaftung ohne chemisch-synthetische Hilfsstoffe
sowie ein respektvoller Umgang mit der Natur.




ZIEGENHOF ELFINGEN, Rutihof 66, 5077 Elfingen

062 876 24 87 | 076 546 98 50
www.ziegenhof-elfingen.ch | mail@ziegenhof-elfingen.ch

Milch, Joghurt, Quark, Frischkase, Weich- und Hartkase von der
Ziege, Gitzifleisch, Natura-Beef, Schweinefleisch, Natura-Veal

Aus dem Vorhandenen das Beste machen und dabei viel Achtung
gegenuber der Natur haben.

«

In unseren Produkten steckt viel
Handarbeit.»
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Im Auftrag von Bio Aargau

Prasident

Stefan Schreiber, Gruendelematt
4317 Wegenstetten

079 63854 42 | 061 871 04 31
schreiber_gruendelematt@bluewin.ch

Sekretariat

Gertrud Haseli, Rotelhof

5064 Wittnau

079900 10 15 | 062 871 36 02
g.haeseli@sunrise.ch
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Aargauer Wahe (fir ein Blech mit 26 cm @)

Teig
180 g Halbweissmehl gut verreiben
70 g Butter

Y% Teeldffel. Salz mischen, leicht kneten
Y% Teeldffel Trockenhefe
% dl Wasser

Teig

1 Std. ruhen lassen (kann im Kuhlschrank 2 Tage aufbewahrt werden),
auf wenig Mehl rund auswallen, ins vorbereitete Blech legen und mit
einer Gabel einstechen.

Belag

100 g gemahlene Niisse auf den Teigboden streuen

500 g Friichte Je nach Fruchtart halbieren oder in
(Apfel, Birnen, Schnitze schneiden und den Teigboden
Zwetschgen, damit belegen

Pflaumen, Beeren,
Kirschen, Aprikosen ...)

Guss

2.5 dl Rahm gut verrihren und Uber die Frichte giessen
2 Essloffel Mehl

2 Essloffel Zucker

1Ei

Backen

bei 220 C° ca. 40 Min. auf der untersten Rille des vorgeheizten
Ofens

En Guete!

| ™

HIER SIND WIR

Wegenstetten
®

Buttwil

Aristau

Muri

Alikon

Sins
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